Svatomartinsky pravod v Zimuticich

| v letoSnim Skolnim roce se nase Skola ve spolupraci s rodici, panem
fararem, obci, dobrovolnymi hasici a Sirokou verejnosti zapojila do tradic oslavy
svatého Martina, zndmého krestanského svétce. V patek 9. listopadu jsme se
vSichni v pll paté odpoledne shromazdili v budové skoly a poslechli si nékolik
zajimavych informaci ze Zivota biskupa sv. Martina. TézZ jsme si pfipomenuli
lidové pranostiky spojené s jeho jménem. Pfijemnou atmosféru umocnila i
celkovd vyzdoba Skoly. Na venkovnich parapetech do dalky ldkala svétylka
malych barevnych lucernicek, které vyrabély déti z materské Skoly a Zaci
v druziné. Na chodbé si kazdy mohl prohlédnout vystavku kartonovych obrazu
s ndmétem Martina na koni. Skolaci vyzdobili okna budovy $koly lampiony
z barevnych Ctvrtek.

Jako obvykle doslo i na zndmé obdarovani a rozdéleni se. Pani kucharka
s pani feditelkou napekly vyborné martinské rohlicky s makovou a tvarohovou
naplni, po kterych se hned ,,zaprasilo.” To jiz nastal ¢as na lampionovy privod
po vsi smérem na HrdSov. Pocasi ndam pralo, tma jako v pytli, pouze zastupy
déti s rodici a prateli Skoly osvétlovaly svymi lampiony ztichlou obec.
Dobrovolni hasici zajistovali bezpecnost na verejné komunikaci pri cesté tam i
zpét. Letos vSechny Cekala novinka. Pokrac¢ovani oslav nasledovalo v mistnim
kostele sv. Martina v Zimuticich. Pan fara¥ zde zorganizoval setkani nejen
véfricich, ale vSech pfiznivch duchovna. Na zacdtku kulturniho vystoupeni Trio
mladych Zen z Modré Hlrky zazpivalo velice prociténé pasmo pisni nejen
s nabozenskym tématem, ale doslo i na pohadkové melodie. Poté Zaci ze Skoly
spolecné zazpivali za doprovodu hudebnich ndstrojl veselou pisen Na svatého
Martina a pasmo zakondil sbor zak(, ktefi navstévuji nepovinnou vyuku
nabozZenstvi s pisni BUh je zastita ma. Zavérem jsme si pfipomenuli nadchazejici
advent s pisni Narodil se Kristus Pan, ktera rozeznéla zcela zaplnény kostel.

Kdo chtél, mohl se jit obc¢erstvit do mistni restaurace a zakondit tak prijemné
straveny podvecer.

Jako prekvapeni pro vSechny prikladdme na prani mnoha rodicu tradicni recept
na martinské rohlicky.



Tésto: 300 g hladké mouky, 250 g hery, 200ml zakysané smetany
Nechdme jeden den odleZet v lednicce.
Napln: tvarohova, makova, ofechova, povidlova

Pracovni postup: Na vale zpracujeme tésto. Rozdélime je na 4 stejné ¢asti.
Postupné kazdou rozvalime na kruh a rozkrajime na 8 vyseci. Na kazdy kousek
poloZime trochu ndplné a srolujeme. Klademe na plech vyloZeny papirem na
peceni a potfeme rozslehanym vejcem. VloZzime do vyhraté trouby a upeceme
do rdZova. Pfed podavanim pocukrujeme.
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setkame v télocvicné skoly.
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